Schaum-/
rollen
im Herbst

Regionalitcit -
unsere Lieferanten!

Waussten Sie, dass wir auch fiir unsere Snacks, Zutaten
aus der Region bevorzugen? So beziehen wir zum
Beispiel Wurstwaren von den Fleischhauereibetrieben
Zellinger in Steyr und Schodl/Forster in Sierning.

Das ,,Griinzeug* — Gemiise kommt frisch vom Flath am
Stadtplatz-Markt.

* Adlwanger Kirtag — 17. + 18. Oktober
* Behamberger Kirtag — 25. Oktober
* Messetage Steyr — 16. bis 18. Oktober

Urlaub in der Toscana

Holzofenbrot

o
AD sofort gibt es unser kostliches, naturreines HOLZ-

OFENBROT wieder jeden Dienstag und Freitag in al-
len Filialen!

Das Holzofenbrot wird nur aus Biodinkel und Bio-
roggenmehl mit Sauerteig, Wasser, Gewiirz und Salz
hergestellt! Es ist somit hefefrei und weizenfrei!

Zugestelit durch | 27 Post.at

Genuss-LandstraBle
Wir waren mit dabei!

Backerei & Konditorei

Marianne: ,,Heuer durfte ich mit meinen Eltern und
Cousins, Onkeln und Tanten..... in die Toscana fahren,
das war echt super — aber niichstes Jahr fahren wir doch
wieder nach Gmunden?”

Werden Sie Brotchen-Geber!

Wollen Sie selbstiindig arbeiten? — als ...frisch bei
Frohlich-Franchisenehmer sind SIE Brotchengeber!
Interessenten bitte melden bei: Rainer Frohlich,
0664-3201063

Empfinger )

UNSERE FILTALEN: Telefon

1 Kirchengasse 20 (Zentrale) 71035
2 Christkindlcafé Sierningerstraf3e 70183
3 Stadtplatz 28 52089
4 Resthof, Siemensstrafie 14 71054
5 Ennsleite, Karl-Marx-Stra3e 53018
6 Killigseder, Wagnerstra3e 2-4, Miinichholz 74080
7 City Point 0664/4981385
8 Sierning, Neustralle 3 07259/6403
9 Ennserstrafie 20 70231
10 Johannesgasse 27 41857
11 Filiale Wolfern 07253/8206

www.vees.at

Die HKrapfenzeit
hat wieder begonnen!

Jetzt sind sie wieder da,
die goldigen, zarten,
siien und
flaumigen
Konditorkrapfen

in der Probier-

Aktion 5+1

PS.. Wir
verwenden nur
transfettsidure-freies Frittierfett!

HERBSTAUSGABE 2009

« Xrisch bei

Handsemmerl-
Wettbewerb

N
Am Samstag, 17. Oktober 2009
findet auf der : .

Biihne der
Gastro-Halle
der 1. Steyrer

Handsemmerl-
Wettbewerb statt!

a

Teilnahmeberechtigt
sind alle Bickerlehrlinge aus dem Bezirk
Steyr!

Kommen Sie — als Teilnehmer oder als Zu-
schauer am Samstag um 15.00 Uhr in die
Gastro-Halle. (Teilnehmer bitte bei der Wirt-
schaftskammer Steyr anmelden)




